
VON TISCH ZU TISCH
Unterhaltsame Stadtführungen mit Kulinarik

Hinter jeder 
Ecke eine  
Geschichte.

Von Tisch zu Tisch  
mit Altstadt-Führung

Angebot buchen  →

Verwinkelte Gassen, überraschende Geschichten und zwei genussvolle  
Zwischenstopps: Entdecke Winterthurs Altstadt von ihrer spannendsten  
und schmackhaftesten Seite. Ein Firmenanlass oder Gruppenevent,  
bei dem man nicht nur zusammensitzt, sondern gemeinsam etwas erlebt.

Von Tisch zu Tisch  

mit Weihnachtsführung

Das Angebot ist während  

den Öffnungszeiten des  

Winterthurer Wintermarktes  

auch als Weihnachts- 

edition buchbar.



VON TISCH ZU TISCH
Unterhaltsame Stadtführungen mit Kulinarik

Termin & Dauer
Datum frei wählbar,  
nach Verfügbarkeit, 
nur abends

2½ Stunden für  
Führung, anschlies-
send freie Zeit für 
Hauptgang

Teilnehmende
6 bis 60 Personen

Teamausflüge,  
Familienfeiern und 
andere interessierte 
Gruppen, die Winter-
thur neu entdecken 
möchten

Sprachen
Deutsch 
Englisch 
Französisch 
Italienisch

Kosten
Organisation und  
Führung pro Gruppe  
mit max. 20 Personen:  
CHF 400.–

Apéro riche und  
Hauptgang pro Person: 
CHF 75.–

Eckdaten auf einen Blick

Ablauf des Events
Dies ist der Standardablauf des Abends.  
Der Startzeitpunkt kann auch etwas früher  
oder später gewählt werden.

17.00 Uhr
Treffpunkt  
nach Absprache

Los gehts!

19.30 Uhr
Hauptgang
Dessert optional

17.45–18.30 Uhr
Apéro riche

TEIL 1 DER FÜHRUNG

TEIL 2 DER FÜHRUNG

Angebot buchen  →



VON TISCH ZU TISCH
Unterhaltsame Stadtführungen mit Kulinarik

Zwei kulinarische Stopps, viele Möglichkeiten
Für Apéro riche und Hauptgang stehen verschiedene Winterthurer  
Restaurants zur Auswahl – von Schweizer Klassikern über italienische Küche  
bis zu vegetarischen und veganen Optionen.

Restaurantwahl für Apéro riche

Brasserie  
Les Coulisses /  
Theater  
Winterthur

	» Rind Tatar auf Brioche 
	» Vegi Crostini mit Verschiedenen Tapinaden
	» Rösti Taller mit Oliven
	» Gruyère Brandteig Sticks 

Restaurant  
Bloom

	» Gemischte Focaccia mit Rohschinken, Rucola  
und Tomaten

	» Gemischte Bruschette mit Rohschinken, Rauchlachs  
und Meerrettich

	» Bloom Sommerrolle Mango, Avocado, Reisnudeln,  
Minze und süss-scharfe Dip-Sauce

	» Gemüse Tatar 

Nur mit Treffpunkt  
Stadtbibliothek möglich

Restaurant  
Fredi

	» Rindstatar auf Toastbrot mit Trüffel- Mayo  
und Parmesan

	» Randen- Tatar mit Apfel und Baumnuss
	» Blinis mit Rauchlachs und Meerrettich
	» Cevapcici mit Joghurt und Gurke
	» veganes Momo auf Coleslaw-Salat
	» Rösti-Krokette mit Schnittlauch-Sourcream

Wirtshaus  
zur Krone

	» Wiener Schnitzel-Streifen mit Preiselbeeren
	» Trockenfleisch & Salami » Suppe & Blattsalat  
im Gläschen

	» Käseauswahl von Jumi & Käseküchlein
	» Silberzwiebeln & Cornichons
	» Gemischte Brötli

Jeweils montags und an 
Feiertagen geschlossen

Bis 10 Personen im  
historischen Weinkeller 
auf Anfrage möglich

Restaurant  
National

	» Panierter Camembert mit Preiselbeersauce
	» Tomaten Bruschetta mit Kerbelcrème
	» Gemüse Tartar mit eingelegten roten Zwiebeln
	» Mini Burger

Restaurant  
Obergass

	» Blätterteig-Pastetli mit Rauchlachs und Meerrettich
	» Antipasta-Spiessli, Oliven und Parmesan
	» Burrito gefüllt mit Frischkäse und Rohschinken
	» Saisonaler Fruchtbecher

Restaurant  
Schäfli

	» Griechischer Salat
	» Croustini an Kräuterbutter
	» Kalte Platte mit 3 verschiedenen Fleischsorten  
und 2 verschiedenen Käse mit Garnitur

	» Saisonale Suppe

Getränk Bei allen Restaurants ist 1 Getränk (Mineral, Süssgetränk, Bier oder Wein)  
im Preis inkludiert.

Angebot buchen  →
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Angebot buchen  →

Restaurantwahl für Hauptgang

Brasserie  
Les Coulisses /  
Theater  
Winterthur

	» Option 1: Maispoulardenbrust, Weisswein-Risotto,  
Gemüse, Jus

	» Option 2: Zanderfilet, Kartoffelstock, Gemüse,  
Weisswein-Sauce

	» Option 3, vegetarisch/vegan: Saisonaler Risotto

Restaurant  
Fredi

	» Option 1: Wienerschnitzel mit Kartoffelsalat  
und Preiselbeeren

	» Option 2: Egliknusperli mit Tartarsauce, Salzkartoffeln 
und Spinat

	» Option 3, vegetarisch: Vegan Burger mit  
Süsskartoffel-Bun, Falafel-Patty, Eisbergsalat,  
Avocado, Kimchi-Mayo und Tomaten-Chutney,  
dazu Süsskartoffelfries

Wirtshaus  
zur Krone

	» Option 1: Schweinsschnitzel mit Züri Fries  
und Marktgemüse

	» Option 2: Fang des Tages, Bratkartoffeln, Erbspüree, 
Sauce Hollandaise

	» Option 3, vegetarisch: Tages-Vegi-/Vegan-Gericht  
mit jeweiligen Beilagen

Jeweils montags und an 
Feiertagen geschlossen

Restaurant  
National

	» Option 1: Safranrisotto mit Crevetten, Venusmuscheln 
und Erbsen

	» Option 2: Spaghetti National an Rindswürfeln,  
Knoblauch, Peperoncini und Basilikum

	» Option 3: Züri-Geschnetzeltes mit Rösti
	» Option 4, vegetarisch: Hausgemachte Ricotta-Gnocchi 
an Parmesansauce mit gebratenen Pilzen und Zitronen-
Petersilien Pesto

Restaurant  
Schäfli

	» Option 1: Kalbsgeschnetzeltes nach Zürcher Art,  
Schweizer Rösti

	» Option 2: Pouletgeschnetzeltes an Paprikarahmsauce 
«Kure na paprice» mit Gemüse und Nüdeli

	» Option 3, vegetarisch: Hausgemachte Käsespätzle 
und feines Gemüse

Restaurant  
zur Sonne

	» Option 1: Züri-Gschnätzlets (Kalbfleisch) mit Rösti
	» Option 2: Hausgemachter Rindshackbraten mit  
Saisongemüse und Kartoffelstock

	» Option 3: Cordon-Bleu vom Säuli mit Pommes-Frites
	» Option 4, vegetarisch: Auberginen-Zucchetti-Piccata  
auf Tomatensauce-Spiegel mit Zitronen-Thymianrisotto

Jeweils montags und 
dienstags geschlossen

Fondue Chalet
Winterthurer 
Wintermarkt

	» Verschiedene Fondues à discrétion 
inkl. Gschwellti und Essiggemüse; 
Sorte des Fondues kann vor Ort gewählt werden

Buchbar bei Angebot 
«Von Tisch zu Tisch mit 
Weihnachtsführung»

Getränke Nicht im Preis inkludiert.

Dessert
Ein Dessert ist nicht im Preis inkludiert. Bei Gruppen ab 10 Personen  
empfehlen wir eine Vorbestellung. Erkundige dich direkt beim Restaurant  
nach einem entsprechenden Angebot.



VON TISCH ZU TISCH
Unterhaltsame Stadtführungen mit Kulinarik

Tourist Information, Im Hauptbahnhof, 8400 Winterthur | 052 208 01 40 | citytour@winterthur.com

Wir freuen uns darauf, euch von Tisch zu Tisch und durch  
die Geschichten Winterthurs zu begleiten. Auf bald!

So funktioniert die Buchung

Alles Wichtige für deine Buchung

Termin und Startzeit Die Führung kann von Montag bis Samstag gebucht werden, jeweils abends ab 16.00 Uhr. 
Bitte beachte allfällige Ruhetage deiner Wunschrestaurants.

Ungefähre  
Teilnehmendenzahl

Die definitive Teilnehmendenzahl wird spätestens 4 Tage vor dem Anlass benötigt.
Sende uns eine E-Mail an: citytour@winterthur.com

Wahl der Restaurants 
und Menü-Optionen

Wähle zunächst dein gewünschtes Restaurant aus. Die Menüwahl kannst du uns zu einem  
späteren Zeitpunkt mitteilen. Innerhalb der Gruppe kann jede Person ihr Menü individuell wählen, 
sodass unterschiedliche Optionen möglich sind. Die Menüauswahl für grössere Gruppen ist  
zwingend; Gruppen bis 6 Personen können auch vor Ort à la carte bestellen. Die Auswahl wird 
spätestens zwei Wochen vor dem Anlass benötigt.  

Ein Dessert ist nicht im Preis inkludiert. Bei Gruppen ab 10 Personen empfehlen wir eine  
Vorbestellung.

Einzelne Stornierungen betreffend Teilnehmendenzahl (max. 5 Personen) können bis 4 Tage vor 
dem Anlass kostenlos berücksichtigt werden. Bei kurzfristigeren Stornierungen können je nach 
Restaurant Gebühren anfallen.

Sonderwünsche Bei besonderen Anliegen wie z. B. Weinauswahl oder Bestuhlungsart empfehlen wir, direkt  
mit dem Restaurant Kontakt aufzunehmen.

Rechnung Die Fakturierung für Führung, Organisation und Restaurantkonsumation erfolgt gesammelt  
im Folgemonat der Führung.

AGB Es gelten die allgemeinen Geschäftsbedingungen von House of Winterthur.

Buchung
Ruf uns an für eine persönliche 
Beratung oder fülle direkt online 
unser Buchungsformular aus. 
 

	
House of Winterthur 

	 +41 52 208 01 40

Buchungsformular  →

Bestätigung
Nach Erhalt der Bestätigung  
wird eine Stadtführungsperson 
bis spätestens zwei Wochen 
vor dem Anlass mit dir Kontakt 
aufnehmen, um die Details der 
Führung zu besprechen.

Finale Angaben
Zum Abschluss benötigen wir die 
Menüwahl aller Teilnehmenden 
bis 14 Tage vor dem Anlass. 

Die definitive Anzahl der Teil
nehmenden kannst du uns bis  
4 Tage vorher mitteilen.

https://winterthur.com/agb.html
https://winterthur.com/winterthur-entdecken/stadtfuehrungen/alle-stadtfuehrungen/von-tisch-zu-tisch.html#booking

